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ПОЯСНЮВАЛЬНА ЗАПИСКА 

 

Програма розрахована на осіб, які мають базову або повну вищу 

освіту за спеціальностями: 091 «Біологія», 101 «Екологія», 102 «Хімія», 161 

«Хімічні технології та інженерія», 162 «Біотехнології та біоінженерія», 163 

«Біомедична інженерія», 181 «Харчові технології», 204 «Технології 

виробництва і переробки продуктів тваринництва», 208 «Агроінженерія», 

212 «Ветеринарна гігієна, санітарія і експертиза», 224 «Технології медичної 

діагностики та лікування», 226 «Фармація, промислова фармація» і вступають 

на навчання для здобуття освітнього ступеня «магістр» за освітньо-професійною 

програмою «Промислова біотехнологія» спеціальності 162 «Біотехнології та 

біоінженерія». 

Фаховий іспит визначає рівень базових теоретичних знань з 

дисциплін: загальна біотехнологія, промислова біотехнологія. 

Іспит розрахований на дві астрономічні години. 

 

ЗМІСТ 

 

ЗАГАЛЬНА БІОТЕХНОЛОГІЯ 

 

Біологічні агенти біотехнології. Поживні середовища в біотехнології.  

Асептика в біотехнологічній промисловості 
 

1. Клітини мікроорганізмів, рослин та тварин, як промислові продуценти 

біологічно активних речовин.  

2. Загальна характеристика мікрорганізмів-продуцентів. 

3. Методи селекції промислових штамів. Основні вимоги до промислових 

продуцентів біологічно активних речовин (БАР). 

4. Класифікації поживних середовищ, що використовуються у біотехнології. 

Підбір складу поживного середовища. 

5. Сировинна база біотехнології. Основні джерела головних та мінорних 

елементів. Ростові фактори.  

6. Особливості поживних середовищ для культивування клітин рослин та 

тварин. Принципи створення поживних середовищ для культивування 

клітин рослин та тварин, вимоги до компонентів. 

7. Поняття «асептика», «стерильність», «контамінація». Вплив сторонньої 

мікрофлори на ефективність процесів біосинтезу. Способи підтримки 

асептичних умов. 

8. Способи інактивації контамінуючої мікрофлори. Способи стерилізації 

обладнання, поживних середовищ та повітря.  
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Основні стадії біотехнологічного процесу. Культивування 

мікроорганізмів 
 

1. Стадії біотехнологічних виробництв. Їх характеристика. 

2. Узагальнена схема біотехнологічних виробництв. 

3. Підготовка поживних середовищ для виробничого біосинтезу: зберігання 

та дозування компонентів поживного середовища, технологічні прийоми 

стерилізації поживних середовищ. Контроль якісних показників поживних 

середовищ. 

4. Посівний матеріал. Одержання посівного матеріалу для поверхневого та 

глибинного культивування. Музейні культури, робочі партії штамів-

продуцентів БАР. 

5. Підготовка повітря для технологічного процесу. Характеристика 

фільтрувальних матеріалів.  

6. Ферментація. Поверхневий та глибинний способи культивування. 

Періодичний та безперервний процеси біосинтезу. Особливості, переваги, 

недоліки при отриманні БАР. 

7. Особливості технологій з використанням нативних та імобілізованих 

клітин мікроорганізмів. Особливості обладнання для культивування 

мікробних культур. 

8. Піноутворення та його регулювання в процесах глибинного 

культивування. Причини піноутворення та його вплив на ефективність 

біосинтезу. Методи пінорегулювання: хімічні, фізичні, механічні та 

комбіновані.  

9. Періодичне культивування і його графічна інтерпретація. Крива росту 

мікроорганізмів, характеристика стадій.  

 

Культивування клітин тканин та клітин рослин 
 

1. Особливості біотехнологічних процесів на основі культивування 

рослинних клітин. Умови культивування. 

2. Культивування калусних та суспензійних культур з метою одержання 

продуктів вторинного синтезу. Специфіка калусних тканин. 

3. Культивування клітин тварин і людини. Умови культивування.  

 

Технологічні процеси виділення, очищення та  

сушки продуктів біосинтезу 

 

1. Обґрунтування та вибір способів виділення цільового продукту в 

залежності від його характеристик та місця локалізації. 

2. Способи концентрування біомаси: відстоювання, флотація, осадження. 
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3. Способи розділення твердої та рідкої фаз культуральної рідини: 

фільтрування, центрифугування, сепарування. Попередня обробка 

клітинних суспензій. Екстракція цільового продукту. 

4. Способи сушки біотехнологічних продуктів. Вакуум-висушування, 

розпилююча та сублімаційна сушка. Вибір способу в залежності від 

характеристик субстанції, що висушується, та вимог до готового продукту. 

5. Контроль у виробництві продуктів біосинтезу. Види контролю, точки 

контролю, якість продукції. 

 

ПРОМИСЛОВА БІОТЕХНОЛОГІЯ 
 

Отримання продуктів бродіння (виробництво кисломолочних  

продуктів, вина, пива, квасу, хлібобулочних продуктів) 

 

1. Сучасні напрямки виробництва продуктів біосинтезу. Отримання 

продуктів бродіння. Виробництво кисломолочних продуктів. 

2. Спиртове бродіння: виробництво вина, пива, квасу. 

3. Виробництво хлібобулочних продуктів. 

 

Виробництво антибіотиків, органічних кислот, премісів,  

біодобрив, ферментів 

 

1. Промислове отримання антибіотиків рослинного та тваринного 

походження. Характеристика продуцентів антибіотиків. 

2. Промислове отримання органічних кислот. 

3. Промислове отримання преміксів. Отримання біодобрив.  

4. Промислове отримання ферментів.  

 

Фіто- та зообіотехнологія. Промислове отримання гормонів 

 

1. Фітобіотехнологія: біооб’єкти, обладнання, методи культивування клітин 

і тканин рослин. Отримання фітобіотехнологічних продуктів. 

2. Промислове отримання гормонів біотехнологічними методами. 

3. Біотехнологія клітин і тканин тварин і людини. Виробництво 

інтерферонів. Технологія отримання гібридом і моноклональних антитіл. 

4. Вермикультивування: культура, умови, використання.  
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КРИТЕРІЇ ОЦІНЮВАННЯ 

 

Результат тестування оцінюється за бальною шкалою, виходячи з 

максимально можливої суми – 60 балів, які потім переводяться у 200-бальну 

шкалу конкурсних балів від 100 до 200 (таблиця додається). 

Кожен екзаменаційний білет містить 22 тестових завдання: 1-20 тести 

закритого типу (кожне – від 0 до 2 балів), 21-22 – тестові завдання відкритого 

типу (кожне – від 0 до 10 балів). 

Тестові завдання закритого типу оцінюються: 

2 бала – вибрані 2 правильні відповіді, 

1,5 бала – вибрана одна правильна і одна неправильна відповідь; 

1 бал – вибрана одна правильна і дві неправильні відповіді; 

0 балів – вибрані всі неправильні відповіді або відповіді не надано. 

Тестові завдання відкритого типу підвищеної складності оцінюються: 

10 балів – завдання виконано повністю і правильно; чітко і грамотно 

наведені необхідні розрахунки, пояснена послідовність дій; 

9 балів – завдання виконане правильно, але допущені неточності, 

обраний нераціональний шлях розв’язання поставленої задачі; 

7-8 балів – виконано не менше половини завдання, при цьому відсутні 

суттєві помилки у написанні розрахункових формул і рівнянь; 

5-6 балів – виконано не менше половини завдання, при цьому зроблені 

суттєві помилки у написанні розрахункових формул і рівнянь, одиницях 

вимірювання та отриманих результатах; 

3-4 бала – виконано менше половини завдання, допущені помилки у 

розрахункових формулах; 

1-2 бала – виконано менше половини завдання, при цьому допущені 

грубі помилки, виявлено незнання розрахункових формул та рівнянь, зроблені 

помилки у розрахунках; одержані неправильні результати; 

0 балів – до виконання завдання не приступали. 

До участі у конкурсі допускаються вступники, які за результатами 

письмового тестування отримали 100 і більше балів. 
 

 

 

Голова фахової  

атестаційної комісії          проф. Наталія ХОХЛЕНКОВА 

 



Програма фахового іспиту при вступі на навчання за освітньо-професійною програмою 

«Промислова біотехнологія» (магістр) 

 

ІСУ НФаУ                                                                                                                     Стор. 8 з 8  

ТАБЛИЦЯ  

переведення тестового бала, обрахованого за 60-бальною тестовою шкалою,  

в конкурсну шкалу 100-200 балів 
 

0,0 0  15,5 111  31,0 142  46,5 173 

0,5 0  16,0 112  31,5 143  47,0 174 

1,0 0  16,5 113  32,0 144  47,5 175 

1,5 0  17,0 114  32,5 145  48,0 176 

2,0 0  17,5 115  33,0 146  48,5 177 

2,5 0  18,0 116  33,5 147  49,0 178 

3,0 0  18,5 117  34,0 148  49,5 179 

3,5 0  19,0 118  34,5 149  50,0 180 

4,0 0  19,5 119  35,0 150  50,5 181 

4,5 0  20,0 120  35,5 151  51,0 182 

5,0 0  20,5 121  36,0 152  51,5 183 

5,5 0  21,0 122  36,5 153  52,0 184 

6,0 0  21,5 123  37,0 154  52,5 185 

6,5 0  22,0 124  37,5 155  53,0 186 

7,0 0  22,5 125  38,0 156  53,5 187 

7,5 0  23,0 126  38,5 157  54,0 188 

8,0 0  23,5 127  39,0 158  54,5 189 

8,5 0  24,0 128  39,5 159  55,0 190 

9,0 0  24,5 129  40,0 160  55,5 191 

9,5 0  25,0 130  40,5 161  56,0 192 

10,0 100  25,5 131  41,0 162  56,5 193 

10,5 101  26,0 132  41,5 163  57,0 194 

11,0 102  26,5 133  42,0 164  57,5 195 

11,5 103  27,0 134  42,5 165  58,0 196 

12,0 104  27,5 135  43,0 166  58,5 197 

12,5 105  28,0 136  43,5 167  59,0 198 

13,0 106  28,5 137  44,0 168  59,5 199 

13,5 107  29,0 138  44,5 169  60,0 

 

200 

14,0 108  29,5 139  45,0 170    

14,5 109  30,0 140  45,5 171    

15,0 110  30,5 141  46,0 172    

 


